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Ficha viaje

Tour Gourmet 8 dias / 7 noches

Salidas los SABADOS desde el 06/03/2022 hasta el 17/12/2022.

Guia en ES EN FR. Para guia en otros idiomas consultar.

Resumen del viaje

Paquete de 8 dias / 7 noches

* Excursiones incluidas en los paquetes segun lo especificado con traslados incluidos.
* Hotel de 4 estrellas segln destino y en régimen indicado en itinerario.

* Guia local especializado en el idioma contratado.

* Sequro de viaje.

* Traslados desde aeropuerto o estacién de tren ( Si se requieren).

* Paquete con entrada Sabado y salida Sabado, otras fechas consultar.

* Teléfono de asistencia 24 horas.
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Itinerario ampliado

SABADO.- Llegada al hotel presentacién de todo el programa. (Comida no incluida). Tarde libre en el
hotel y cena.

DOMINGO.- Desayuno y dia libre en el hotel para aprovechar de las instalaciones (comida no
incluida). Cena en el Hotel.

LUNES.- Desayuno y excursion del Curso “Chef Paellero”, la visita comenzara en Castelldn,
visitando el Mercado Central donde veremos la materia prima que compraremos para poder
preparar este exquisito plato de paella, sequidamente acompafiado de un guia especializado
durante todo el viaje visitaremos un campo de naranjas en el cual podremos aprender y
conocer todas las caracteristicas de este maravilloso fruto que son las naranjas y las
mandarinas.

Luego entraremos en una masia “Mas dels Doblons” en la cual visitaremos todas sus
instalaciones y veremos como vivian nuestros antepasados en estas tierras, una vez
terminada la visita un cocinero profesional nos hara una clase practica de cdmo se hacen la
paellas, habran varios puestos de trabajo en los cuales los clientes podran ir siguiendo y
preparando otras paellas, al compas de las explicaciones de nuestro chef cocinero de paellas,
y degustando una de las mejores sangrias que hayan probado, cuando se hayan terminado
de realizar las paellas un jurado dara el premio a la ganadora y se les entregara el diploma
de Chef Paellero, pasando al restaurante junto con unas ensaladas, unos platos de embutidos
de la regién, unas tortillas de patatas como entrantes, daran paso a la paella realizada por
los clientes, con un postre y un café con queimada daran fin a un dia en el campo
maravilloso.

Regreso al hotel para cenar.

MARTES.- Desayuno, cena y dia libre en el hotel para aprovechar de las instalaciones
(comida no incluida).

MIERCOLES.- Desayuno y excursion especial de La Trufa el Oro Negro, nos dirigiremos
hacia Benasal lugar donde podremos degustar la trufa al natural asi como embutidos de la
zona y veremos la preparacion de este hongo para luego su venta, comprobaremos insitu
como perros adiestrados para este trabajo encuentran las trufas en la tierra.

Nos dirigiremos a Morella cuna de este producto donde veremos diferentes variedades de
trufa y como se realiza su venta en el mercado negro, haremos la visita de Morella y
comeremos un menu tipico de la trufa en uno de los maravillosos restaurantes de la ciudad,
después de la comida tendremos tiempo libre para compras y luego regresaremos hacia el
hotel para la cena.

JUEVES.- Desayuno y dia libre en el hotel para aprovechar de las instalaciones (comida no
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incluida). Cena en el Hotel.

VIERNES.- Desayuno y saldremos para visitar Segorbe, ciudad histérica donde podemos
encontrar las sede de la Didcesis de Segorbe-Castelldén, el importante patrimonio
arquitectdénico concentrado en la ciudad es declarado Bien de Interés Cultural, también es
conocida por su gastronomia y por sus monumentos histéricos y por su cultura como por
ejemplo la Entrada de Toros y Caballos que esta declarada como fiesta de Interés Turistico
Internacional.

Visitaremos el museo del aceite, uno de los mejores aceites con nidmeros premios, y
después iremos a un restaurante para comer un menu gastronémico tipico de la zona,
después de la comida visitaremos Las Grutas de San José y luego regresaremos hacia el hotel
para la cena.

SABADO.- Desayuno y salida de los hoteles, para su regreso al lugar de origen.
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Incluido

* Excursiones incluidas en los paquetes segun lo especificado con traslados incluidos.
* Hotel de 4 estrellas segun destino y en régimen indicado en itinerario.

* Guia local especializado en el idioma contratado.

* Seguro de viaje.

* Traslados desde aeropuerto o estacion de tren ( Si se requieren).

 Paquete con entrada Sdbado y salida Sabado, otras fechas consultar.

* Teléfono de asistencia 24 horas.

No Incluido

* Lo no indicado como incluido.
* Opcional: Seguro de anulacién +25 € por persona.

Ficha generada el: 28-03-2024 10:56 desde: https://www.valenciacolortours.com/ Pagina 4



Tour Gourmet 8 dias / 7 noches / 72710

Hoteles

Hoteles de 4 estrellas

Ficha generada el: 28-03-2024 10:56 desde: https://www.valenciacolortours.com/ Pagina 5



